estudio para el mecanico
de refrigeraciony

aire acondicionado

PRINCIPIOS DEL CALOR Y LA PRESION

Continuando con los principios de refrigeracion
en donde ya dejamos establecido que el vocablo
“refrigeracion’’ significa enfriamianto o remocién
del calor, por consiguiente un refrigerador es un
compartimento del cual es elimina el calor,

Es muy importante qgue desde el principio se
tomen en cuenta ciertos aspectos de las leyes na-
turales en los cuales se basa la ciencia de la refri-
geracién como es el caso de que toda materia en
el universo estd compuesta de particulas muy pe-
quenas llamadas moléculas y asi por ejemplo en
nuestro caso vemos gue la disposicion molecular
en el hielo, agua y vapor forman una masa com-
pacta donde en el primero el movimiento de las
moléculas es muy lento, Ya transformado en agua,
su movimiento es mayor por lo que requerirdn
mia&s espacio y aun serd mayor cuando las molécu-
las van escapando de la fuerza de traccion de sus
vecinos y pasan al aire, produciéndose asi el esta-
do gaseoso del agua (vapor}.

Mientras mas rdpido sea el movimiento molecu-
lar, mas calor se desarrollard; mientras mds lento
el movimiento de las moléculas menos calor se pro-
ducird y posiblemente si logramos bajar la tempe-
ratura hasta el cero absoluto (458,86 F bajo cero),
entonces no habria movimiento molecular alguno,
ni calor,

TEMPERATURA

Cero Absoluto.- Es el punto de partida para mu-
chos cdlculos en refrigeracion vy acondicionamien-
to de aire,

Energia Calorifica- Otra ley fundamental es el
calor v se produce por la rdpida vibracion de las
moléculas aumentdndose la temperatura al aumen-
tar la velocidad de las vibraciones y visceversa, me-
nos movimiento, menos calor,

Medida de la Temperatura,- El calor no es una
substancia, no puede meddirse en cuanto a cantt
dad, volumen, calidad o peso. El calor es una for-
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ma de energfa y se mide solamente por su intensi-
dad o por el efecto que produce; este se mide con
un termbdmetro calibrado en gradeos Fahrenheit o
en grados Celsio (centigrados), que es la de mayor
uso en el mundo, Ambas escalas tienen como pun-
to de referencia la ebullicion.

CLASIFICACION DEL CALOR
Hay tres clases de calor:

1.- Calor Sensible
2.- Calor Latente
3.- Calor Especifico

El Calor Sencible.- Es el calor que puede sentirse
o medirse, es el calor que causa un cambio en la
temperatura de una substancia, pero no un cambio
en el estado (sdlido, |iquido o gaseoso),

Calor Latente.- Es el calor suministrado o guita-
do a una substancia que cambia su estado sin cam-
biar su temperatura.

Calor Especifico.- Es la capacidad de un cuerpo
para absorber calor, Asl también es la relacion en-
tre la cantidad de calor requerida para cambiar en
un grado de temperatura la unidad de masa de una
substancia con respecto a la cantidad de calor re-
guerida para cambiar la temperatura de la misma
unidad de masa de agua en un grado

Temperatura de Saturacion.- Es la condicion de
temperatura y presion, a la cual una substancia
puede existir en estado liquido y en estado séli-
do, simultdneamente, se llama saturacion,

Vapor Sobrecalentado.- Después de que un Ii-
quido se ha convertido en vapor, cualgquier calor
gue se afada al vapor hard aumentar su tempera-
tura, siempre que la presion |lpermanezca cons--
tante.

Liquide Subenfriado.- Es aquel cuya tempera-
tura sea mas baja que la temperatura de satura-
cion correspondiente a la presién a que estd so-
metida,
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