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aire acondicionado No. 1

PRINCIPIOS DE REFRIGERACION

La refrigeracion contribuye a ele-
var el nivel de vidade lagente de todos
los pafses.

AdGn cuando & hombre de las ca-
varnas de la edad de piedra conocia
fo que era el hielo, no tenia el cono-
cimiento de la forma de utilizar el
mismo para la preservacion de los ali-
mentos, Miles de anos despuds los
chinos aprendieron gue el hielo me-
joraba el sabor de las bebidas, Asl
cortaron el melo durante el inviemno,
lo empacaron en paja para usarlo en
varano,

Los egipcios llenaban de agua ja-
fras parosas v [as colocaban sobre los
techos de sus casas al anochecer, la
brisa nocturna evaporaba la humedad
que se filtraba a traves de las jarras,
haciende que ¢l agua dentro de ellas
w pnfriara,

El emperador Nerdn gustaba de los
hefados, alimentos v bebidas por lo
que sus esclavos mantenian llenos de
nieve las sanjas de los patios donde se
almacenaban estos

CONSERVACION DE LOS
ALIMENTOS

Con el invento del microscoplo en
1863 (s& descubrieron los microorga-
nismos es decir, €l mundo de los mi-
crohios y se pudo observar gue al am-
paro del calor estos crecfan v se re-
producian rdpidaments &n tanto gque
a8 temperaturas frias inferiores a
—10° C se paralizaba su crecimiento),
s comprobd que el frio podia wsarse
para combatir #l desarrollo de los mi-
croorganismos, antes de esto se con
servaban los alimentos en buen esta-
do con el secamiento saldndolos o
ahuméndolos,

¥a gue 52 conocia pooo acerca de
lagrar temperaturas lo suficienteman.
t& bajas para congelar el agua en hielo,
gste Ultimo se transportd daesde |a
fuente de suministro a las principales
ciudades del mundo por medio de
harecos,

Una de las primeras magquinas de
hacer hiele fus construida en el afo
de 1834 por el Ingeniero americano
con domiecilio en Londres Jacob Per-
kins y dig tan buenos resultados gue
s¢ fabrico gran cantidad de cimaras
para Conservar carres,

Uno de los factores gue contribu-
yi notablemente al desarrollo poste-
rior de equipos de refrigeracion con-
fiables fué la disponibilidad de enar-
afa eléctrica de bajo costo v el desa-
rrollo del motor eléctrico pequenc.,
Estos resultaron ser pilares mecinicos
importantes,

El cientifico Michael Faraday des-
cubrid el principio de la refrigeracidn
mecanica y como no e did ninguna
aplicacidn practica a su descubrimien-
to, su idea gquedd en estado embrio-
nario.

usos MODERNOS DE
LA REFRIGERACION

La refrigeracion puede definirse
de modo bastante simple coma el
proceso de remover calor bajo con-
diciones contraladas. Un refrigerador
produce hielo v conserva los alimen-
tos en buen estado porgue un ligui-
do llamado refrigerante entra en ebu-
llicién (hierve] vy extiae el calor del
interior del refrigerador.

En reafidad, el frio no existe, es
simplemente la ausencia del galor asf
como la oscuridad es simplemente la
falta de luz. En sintesis eso es lo que
sucede en las neveras y en los refrige-
radores, por lo que estos pueden cla-
sificarse como dispositivos para remo-
ver el calor,

En la escala de temperatura, el
calor siempre tiende a bajar de una
temperatura determinada a otra in-
feriar,

En la figura s muestra como al
acercarse 1a mano a la llama el calor
gue irradia ésta, se transfiere 3 la
mand, la cual este a una temperatura
mas fria que la llama.

A la inversa si s2 acerca la mano a
un blogue de hielo, el calor de la
mano se transfiere al hielo como se
aprecia en la misma figura,

PUNTO DE EBULLICION
DEL AGUA

Para ilustrar esto, diremos que si
colocamos un termametro con escala
suficientemente alta en el fuego, ob-
servaremos que el termdmetro regis-
trard una temperatura aproximada

de 500°F (260°C).

Si en seguida |lenamos el recipian-
te con un litro de agua, poniéndolo
sobre el fuego v colocamos el termib-
metra en el recipiente, habrd un
aumento gradual de la temperatura
conforme el agua fria absorbe el calor
del fuego, Cuando & termémetro
régistra una temperatura de 2129F
{100°9C), el agua entrard en ebullicitin
(comenzard a hervir). En este experi-
mento & notard gue mientras esté
hirviendo & agua, su temperatura no
pasard de 1009C, Asimismo, no im
porta porgue tanto tiempo esté en-
cendide el fuego, su temperatura no
excederd de 260°C,

MEDICION DEL CALOR

Aln antes de los descubrimientos
de Faraday, a mediados del siglo die
ciocho los cientificos Black v Watt
descubyrieron que e podia medir, no
solo la intensidad del calor [con el
termdmetro), sino también la canti-
dad del calor, A esta dltima cantidad
se le did el nombre de Unidad Tér-
mica Britdnica (denominada en inglés
"British Tharmal Unit") v cuya abre.
viatura-es BTU.

En el sisterna métrico, la unidad
admitida es |a caloria que representa
la cantidad de calor gue ha de recibir
o despedir 1 kilogramo de agua parg
que su temperatura aumente o des-
clenda en 1°C,

ENFRIAMIENTO POR AGUA

El agua no Sirve para cOnservar
frescos los alimentos de un dia para
otro porgue se calienta pronta, echin-
dolos a perder. Se ha explicado gue
el calor siempré pasa de un cuerpo
caliente a otro mds frio. El agua se
calienta al absorber sl calor de los
alimentos v cuando alcanza el agua
el mismo nivel de calor de los ali-
mentos cesa la transferencia de calor
de estos al agua.

ENFRIAMIENTC POR HIELO

Al-igual gque ¢l agua fria, el hielo
extrae ¢l calor de los alimentos, pero
o hace sin calentarse y ese calor hace
derretir el higlo, sin embargo, los in-
vestigadores Black y Watt hace mds
de dos siglos no pudieron explicar
esta disipacidn del calor ambaos fisicos
convinieran en llamarle “calor laten-
te” que significa aguel calor gue estd
oculto v no puede ser medido por el
termametro.

SOLIDOS, LIOQUIDOS ¥ GASES

A temperaturas frias el agua se
solidifica (higlo); a temperaturas ca-
lientes @l hielo se convierte en |igui-
do (agual, vy a temperaturas muy ca-
lientes se gasifica (vapor]. En esta
Gltima conversién se absorbe estraor-
dinarnia cantidad de calor sin aumen-
tar su temperatura sobre los 2129F
(1009C), llegando a la conelusidn
de que el calor desaparece sin poder-
se medir con el termbmetro,

DOS CLASES DECALOR LATENTE

Black y Watt descubrigron dos cla-
ses de calor latente gue son "calor
latente de fusidn®, aplicado al caso
del hielo y “calor latente de evapora-
cion'’, aplicado a la evaporacidn del
agua por el calor,

ABSORCION DEL CALOR

Por lo general, la expresian “'pun-
to de ebullicidn™, se relationa en la
temperatura a la cual hierve &l agua
{2129F), También otras substancias
o materias higrven como es el caso de

los metales gue también alcanzan su
propio punto de ebullicidn, adn cuan-
do es extremadamente elevado en
comparacidn con el del agua, Hay
muchas otras substancias cuyo punto
de ebullicidn es refativamente bajo en
relacibn con el del agua, Debido a esta
caracteristica pueden usarse algunas
de estas subistancias como refrigeran:
tes, por ejempio liguidos como el
amaniaco gue hierven a temperaturas
menares de 329F, El amoniace fud
uno de los primeros liquidos gue se
usaron como refrigerantes. Sin em-
hargo en la actualidad hay refrigeran-
tes artificiales mas sequros y eficaces,

Al hablar de amoniaco nos referi-
mos al quirmicameante puro cuyo pun-
to de ebullicion es —289F pues no
estamos hablando del amoniaco co-
mercial que usa el ama de casa en la
limpieza general del hogar,

Un frasco de amoniaco puro no
puede agarrarse con las manos des-
cubiertas, porgeu el calor de las ma-
nos seria rapidamente absorbido y en

corto tiempo se congelarian las manos.
lgualmente sl se coloca un frasco de

amoniaco dentro de un refrigerador,
el liguido hervira y absorverd el calor
de cuanto esté en el rEfrigeernr. Esta
abosrcidn terminard cuando se halla
evaporado todo el amoniaco y cuan.
do la temperatura interna del refrige-
rador halla bajado a los 28°F bajo cero,

APROVECHAMIENTO
DE REFRIGERANTES

Hemaos visto gque el calor de los ali-
meantos es extrafdo y se lleva hacia
afuera, asi el calor del amoniaco sal-
drfa junta ean el vapor de una nevera
si esta estuviera provista de un aguje-
ro, En las neveras antiguas se podia
desperdiciar &l agua cuando se darrita
el hielo. Sin embargo, ¢l amoniaco no
puede desperdiciarse del mismo modo,
toda vez gue es costoso y, ademds,
nocivo a fa salud de igual manera
otros refrigerantes no deben dejarse
eseapar a la atmaostera. Con el moder-
no refrigerador eléctrico, se uss el
mismo refrigerante sin desperdiciar-
se, es decir ¢l refrigerante se vaporiza
¥ luego sa condensa para usarse (nde-
finidamente,

A partir de aste ndmero en cada
una de las publicaciones aparecerd

una parte del curso o estudio para e
mecédnico de de refrigeracidn y aire
acondicionade con el proposito de
hacer méas interesante e instructiva
nuestra revista,

Mds que curso Creemos gque van
a ser temas de repaso para la gran
mayoria de nuestros lectores, razon
por lo gue preferimos llamasle es
tudio.
Sha L L DR R VLRCUTY. PUTF P 8§ =% 7
ron cerca de 3,000 patentes re
stemas de refrigeracidn en los

-
A

Transportacidn de hiela
en barco Clipper




